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Technicka fakulta CZU v Praze slavi 20 let pivovaru
Suchdolsky Jenik — unikatniho spojeni védy, vyuky a
poctivého ceského piva

Praha-Suchdol, 20. dubna 2026 — Vyukovy a vyzkumny pivovar Technické fakulty Ceské zemédélské
univerzity v Praze slavi letos 20 let od svého zaloZeni. Pivovar Suchdolsky Jenik, ktery vznikl v roce
2006, navazal na historickou tradici vareni piva na Brandejsové statku. V tomto misté se pivo vafrilo
jiz v dobé, kdy objekt patfil benediktyniim z Emauz. Moderni pivovar vyrostl na zakladech nékdejsi
laboratoie Technické fakulty a od pocatku byl koncipovan jako unikatni prostor propojujici vyuku,
vyzkum a praxi. V sou€asnosti se jedna o nejvétsi univerzitni pivovar v Ceské republice.

Pivovar jako Ziva ucebna

Pivovar dnes slouZi nejen studentdim Technické fakulty CZU, ale i zahrani¢nim student@im v rdmci
programu Erasmus+ a budoucim sladkdm z odbornych skol. Je mistem, kde se teorie okamzité méni
v praxi — od enzymatickych reakci aZz po samotné kvaseni a zrani piva.

»Suchdolsky Jenik je diikazem, Ze technické vzdéldvdni muZe byt nejen praktické, ale i inspirativni.
Studenti zde ziskavaji zkusSenosti, které jim oteviraji dvere k projektovadni pivovart i dalSich
potravindfskych provozii po celém svété, “ fika dékan Technické fakulty CZU prof. Dr. Ing. Frantisek
Kumhala.

Pivovar zaroven slouZi jako zazemi pro bakaldrské, diplomové i doktorské prace a experimenty.
Absolventi tohoto zaméfeni nachazeji uplatnéni nejen v Cesku, ale i v zahrani¢i — tfeba v Chile, kde na
zakladé zkuSenosti ze Suchdola vznika pivo eského typu. Pracovnici pivovaru naopak sbiraji
zkuSenosti v zahrani¢nich univerzitnich pivovarech, napfiklad v Belgii ¢i Francii.

Poctivé pivo bez kompromisti

Zakladem produkce pivovaru je svétly lezak Suchdolsky Jenik (12 % EPM), vareny tradi¢nim
dekokénim zplsobem z ceskych sladl a Zateckého chmele. Pivo zraje minimalné 40 dni, je
nefiltrované a nepasterizované — tedy presné tak, jak veli Ceska pivovarnicka tradice.

»Nasim cilem neni jen ucit studenty technologii, ale také ukdzat, jak md chutnat skutecné kvalitni
Ceské pivo. KaZda vdrka je vysledkem peclivé prdce i respektu k tradici,” doplfiuje sladek

pivovaru Ing. Pavel Brany.

Vedle klasického lezéku pivovar pravidelné pripravuje i specialy — od tmavého vanocniho lezaku pres
vidensky styl aZ po experimentalni varky s novymi odridami chmele ve spolupraci s Chmelafskym
institutem v Zatci.

Technologie, ktera uci i inspiruje

Pivovar je vybaven kompletnim technologickym zazemim od dvounadobové varny s médénym
oplasténim pres kvasné a lezacké tanky az po moderni plnici zafizeni. Ro¢ni produkce se pohybuje
kolem 300 hektolitr(.

Kromé vyuky a vyzkumu slouzi prostory pivovaru i $irsi vefejnosti a institucim. Ceska televize ho
napfiklad vyuZila pro nataceni seridlu Devatero femesel. Vloni zde pofizovala jeden dil s ndzvem Kde
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se pivo vari do seridlu Co nase babicky umély a na co my jsme zapomnéli. Probihaji zde i prednasky o
pivovarstvi (doc. MUDr. Zdenék Susa, CSc. a dalsi).

20 let, ktera chutnaji

Za dvé dekady existence se Suchdolsky Jenik stal symbolem propojeni technického vzdélavani, védy a
tradi¢niho femesla. Ukazuje, Ze univerzita muize byt mistem, kde vznikaji nejen nové poznatky, ale i
produkty, které maji skute¢nou kvalitu a charakter.

Technicka fakulta CZU tak i nadale potvrzuje, Ze moderni vzdélavani stoji na pevnych zakladech praxe
— a nékdy i na poctivé uvareném pivu.

Dalsi zajimavosti z pivovaru

Nazev pivovaru:

Pivovar nese ndzev Suchdolsky Jenik na pocest emeritniho pana rektora prof. Ing. Jana Hrona, CSc., dr. h. c.,
ktery se zaslouzil o jeho vznik.

Ziskana ocenéni:
Suchdolsky Jenik se pravidelné ucastni degustacnich soutézi, kde jiz ziskal mnoho ocenéni.
e Naptiklad v roce 2025 ovladl 13. roénik Usteckého pivniho jarmarku malych a rodinnych pivovarti v
Usti nad Labem. Zde ziskal 1. misto v kategorii Specialni a ochucené pivo za American Pale Lager. Déle
1. misto v kategorii Polotmavé a tmavé pivo za Tmavy lezak. Pak 3. misto v kategorii Svétly lezak za
sv(j tradi¢ni Svétly lezak a ve spolupraci s mini pivovarem Trilobit ziskal dalsi 3. misto v kategorii
Specialni a ochucené pivo za Pale Ale.
e Vroce 2025 Suchdolsky Jenik zazafil na prestizni svétové degustacni soutézi GOLDEN BOHEMIA s
mezinarodni porotou ve velké konkurenci malych i velkych pivovara. Ziskal ZLATOU MEDAILI za sv(j
Svétly lezak. Kromé toho také obdrzel BRONZOVOU KORUNU za celkovou kvalitu vsech pivnich styl(.

Kontakt pro média: Ing. Pavel Brany, tel.: 737 408 528, e-mail: brany@tf.czu.cz

Ceskd zemédélskd univerzita v Praze je ¢tvrtou aZ pdtou nejvétsi univerzitou v CR. Spojuje v sobé tradici

s nejmodernéjsimi technologiemi, progresivni védou a vyzkumem v oblasti zemédélstvi a lesnictvi, ekologie a
Zivotniho prostredi, technologii a techniky, ekonomie a managementu. Moderné vybavené laboratore se
Spickovym zdzemim a prosperujici Skolni podniky umoZzriuji kvalitni vzdéldvdani s moZnosti osobniho ristu véetné
zapojeni do védeckych projekt doma i v zahranici.

QS World University Rankings by Subject hodnoti CZU jako , nejvétsiho skokana roku 2026“. V oboru zemédélstvi
a lesnictvi zde obsadila 58. misto na svété, coZ je nejlepsi umisténi jakékoliv ceské skoly v tomto rocniku.

V environmentdlnich véddch je ceskym lidrem a celosvétové se v tomto oboru radi na 251.—300. misto.

V Zebricku Times Higher Education World University Rankings se CZU vloni ze tfetiho mista vyhoupla na druhou
pozici v Cesku a v konkurenci svétovych univerzit si polepsila z 801.—1000. mista na soucasné 601.— 800.

Podle Sanghajského Zebricku (Academic Ranking of World Universities) se v roce 2025 umistila na 801.—900.
pozici na svété a na sdileném &tvrtém a pdtém misté z hodnocenych univerzit v CR. Jako jedind v CR zde méla
tri obory v prvni stovce a hlavni obor, zemédeélstvi a lesnictvi, je na 28. misté na svété a na pdtém v Evropé.
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